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Future Corporate Food

Auftaktveranstaltung fiir das
Innovationsnetzwerk




Essen verbindet

Multilokales und mobiles Arbeiten, Digitalisierung und
Nachhaltigkeitsanspriiche verandern die Betriebsgastronomie
fundamental. Daraus ergeben sich neue Anforderungen an
die Attraktivitat und Effizienz von Rdumen und Gebauden.
Co-Innovation und Co-Creation sind der Schlissel zur
Entwicklung attraktiver und erfolgreicher Konzepte und
Losungen. Mit dem Innovationsnetzwerk »Future Corporate
Food« blndeln die Fraunhofer-Institute IAO, IBP und IPA ihr
Know-how und wollen mit Unternehmen aus dem Okosys-
tem Corporate Food in den Austausch gehen. Im Rahmen
der Auftaktveranstaltung stellen Expertinnen und Experten
Trends, Innovationen und die Mdglichkeiten einer Zusam-
menarbeit im geplanten Netzwerk mit eigenen Reallabor am
Fraunhofer-Institutszentrum Stuttgart vor — ganz gemaB3 dem
Motto »Essen (ver)bindet«.

Die Veranstaltung bietet den Teilnehmenden einen Einblick
zum Stand von Forschung und Praxis zu aktuellen und
relevanten Trends, Technologien und Konzepten fir die
Betriebsgastronomie unter Moderation der
Fraunhofer-Gesellschaft.

Unternehmensvertreterinnen und -vertreter, die an einer
Zusammenarbeit interessiert sind, konnen sich informieren,
ihre Ideen und Anforderungen einbringen und sich zu
konkreten Innovationsansatzen austauschen.



Folgende Trends werden u.a. behandelt:

Homeoffice und flexible Arbeitsformen
Individualisierung und neue Food-Trends
Fachkraftemangel in Kiiche und Service

Gesunde Ernahrung und gemeinsames Essen
Anforderungen an die Nachhaltigkeit

Steigende Energiekosten

Wachsende Anspriche an attraktive, sichere Raume
Wahlméglichkeiten und multilokales Arbeiten

Mit der Teilnahme am Netzwerk erhalten Sie die einmalige
Chance, gemeinsam mit der Fraunhofer-Gesellschaft auf
dem Campus in Stuttgart ein Reallabor zur betrieblichen
Gastronomie zu entwickeln und somit die Zukunft mit
innovativen Food-Konzepten aktiv zu gestalten!



Programm

10:00 Uhr

10:15 Uhr

BegriiBung und Einfiihrung

Zukunftsfahige Konzepte fiir die betrieb-
liche Gastronomie in einer hybriden Arbeits-
welt — das Innovationsnetzwerk Future
Corporate Food

Reallabor Future Corporate Food -
das Fraunhofer-Institutszentrum Stuttgart
als Experimentierraum

Vertical-Farm-to-Table in der Praxis —
(wirtschaftlich) nachhaltig zur Zukunft des
Corporate Food

Einfilhrung in die Themen der
Sprint-Workshops



12:00 Uhr

13:30 Uhr

14:30 Uhr

15:30 Uhr

Future Corporate Food Deep Dives —
parallele Sprint-Workshops Part |

1

. Smart Kitchen: Digitalisierung, Automatisie-

rung und Robotereinsatz im Herstellungs-
prozess und Service

. Logistik und Distribution: Ubersicht zu

Konzepten und Start-ups mit Fokus auf Home-
Delivery und Nachbarschaftsversorgung

. Food Cultures, Health und Wellbeing: Rolle

und Einfluss auf Kommunikation, Innovation,
Zufriedenheit und Bindung

Lab-Walks - Einblicke in ausgewahlte
Fraunhofer-Forschungslabore

— Immersive Future Food Experiences

— Robotics in Future Service Environments

Future Corporate Food Deep Dives -
parallele Sprint-Workshops Part Il

4.

Neue Betriebs- und Geschaftsmodelle:
Entwicklung modellhafter hybrider
Versorgungskonzepte

. Food Halls und Co.: Rdumliche Innovationen

fr neue Food-Konzepte

. Nachhaltige Kantine: Mehr als »Bio«!

Nachhaltigkeit fangt in der Kantine an —
klimafreundlich und sozial

Future Food als Standortfaktor

Wrap-up und Next Steps



Mehr Informationen zur Veranstaltung

https://s.fhg.de/future-corporate-food

Beteiligte Institute

Fraunhofer-Institut fiir Arbeitswirtschaft und
Organisation IAO
iao.fraunhofer.de

Fraunhofer-Institut fir Produktionstechnik und
Automatisierung IPA
ipa.fraunhofer.de

Fraunhofer-Institut fiir Bauphysik IBP
ibp.fraunhofer.de


http://s.fhg.de/iao-news
http://iao.fraunhofer.de
http://ipa.fraunhofer.de
http://ipa.fraunhofer.de
http://ibp.fraunhofer.de
http://ibp.fraunhofer.de
https://s.fhg.de/future-corporate-food

